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APERITIFS/ENTREES

CONSERVERIE prix de la conserve +3,50 €

le choix d’une conserve présente dans |’épicerie accompagneée
d’une salade verte et de pain

TABUA VEGGIE (D 15,50 €

houmous de lupin, bolos de cacos (pain traditionnel de I"lle
de Madére), 3 samoussas de légumes, petite salade verte

ASSIETTE A PARTAGER (OU PAS!)

) 9.00 € 25,00 €
BEIGNET DE MORUE 6 petits ’ 3 petits beignets de morue, 3 petits chaussons crevettes,
) 9.00 € 3 samoussas de légumes, 2 croquettes de cochon de lait,
CHAUSSON CREVETTES 6Pet|t5 ’ Saladeverte
c .. 10,50 €
ROQUETTE DE COCHON DE LAIT 3 pieces RILLETTES DE SARDINES 6.50 €
rillettes de sardines et son pain traditionnel de I'lle de Ma-
PLATEAU DE CHARCUTERIE 18.00 € dere
. ) . y
assortiment de charcuteries portugalses
. BOLO DE CACO 1.60 €
HOUMOUS MAISON 8,00 € pain traditionnel de I'lle de Madere
houmous de lupin et son pain traditionnel de I'lle de Madeére
BOWLS/SALADES
BOWL ALMA 15,90 € BOWL SARDINE 15,90 €

base salade verte, salade feijao, crudités, patates douces,
mélange léegumes de saison, 1 petit beignet de morue,

1 petit chausson crevettes, herbes fraiches, houmous de
lupin

BOWL ALMA VEGGIE 15,90 €
base salade verte, haricots princes ou pois-chiche, crudités,
légumes de saison, patates douces, avocat, 1 samoussa de
legumes au curry, herbes fraiches, houmous de lupin

PLATS/FORMULES

base salade verte, salade feijao, crudités, patates douces,
mélange |éﬁumes de saison, sardines portugaises conserverie
artisanale, herbes fraiches, houmous de lupin

FEIJAO & CO
haricots princes, oeuf, thon, oignon, persil 13,00 €
+ 3 petits beignets de morue (ou 3 chaussons aux crevettes)

UN PLAT DE MORUE" 14,90 €
chaque semaine une nouvelle recette
ENTREE DU MOMENT + PLAT DU JOUR 19,90 €

ou
PLAT DU JOUR + DESSERT DU MOMENT

FORMULE ALMA 24,90 €

POLVO A LAGAREIRO 18,90 €
poulpe a I'huile d'olive, ail et patates douces
TOSTA VILACHA+ PDT AU PAPRIKA + 14,90 €

SALADE
pain lle de Madére, jambon de pays, fromage de brebis,

tomates cerises

entrée du moment + plat du jour + dessert du moment TOSTA ABACATE + PDT AU PAPRIKA + 14,90 €
SALADE
BURGER MORUE 16,90 € pain lle de Madére, avocat, huile d'olive, fleur de sel
+ POMMES DE TERRE AU PAPRIKA
pain portugais, galettes de morue, oignons caramélisés, MANEL + PDT AU PAPRIKA 8,50 €
sauce ALMA, avocat, salade pain brioché, jambon blanc, fromage, bacon
CHORIZO PORTUGAIS 16,90 €
+ POMMES DE TERRE AU PAPRIKA
FROMAGE PORTUGAIS _ _ . 6,00€ pDESSERT DU MOMENT 5,00 €
BrapglheddeAcharpage, marmelade de coin et pain traditionnel selon Iinspiration
e I'lle de Madére
CAFE GOURMAND
2,00 € 9,00 €
PASTEL DE NATA ’ . . - )
nature, pommes-cannelle, coeur chocolat un expresso et ses mignardises sucrées
P ’ >> + 2€ pour le thé gourmand
QUEIJADA 4,00 € P
tartelette aux amandes ou orange ’ CAFE CHERINHO 5,00 €
un expresso et spray d’eau de vie
SALAME CHOCOLAT 4,00 €
fondant chocolat avec brisures de petits beurres portugais DIGESTIF PORTUGAIS 6,00 €

Ginginha, Amande ameére ou Brandy

Tous les plats peuvent contenir un ou plusieurs allergénes.



