
OUVERT 
L M ME J V 9H > 15H30

SAMEDI 10H > 18H

SUIVEZ-NOUS 
SUR INSTAGRAM 

@ALMA.BORDEAUX

A P É R I T I F S / E N T R É E S
C O N S E R V E R I E
le choix d’une conserve présente dans l’épicerie accompagnée 
d’une salade verte et de pain

B E I G N E T  D E  M O R U E  6 petits

C H A U S S O N  C R E V E T T E S  6 petits

C R O Q U E T T E  D E  C O C H O N  D E  L A I T  3 pièces

P L A T E A U  D E  C H A R C U T E R I E
assortiment de charcuteries portugaises

H O U M O U S  M A I S O N
houmous de lupin et son pain traditionnel de l’île de Madère

prix de la conserve +3,50 €

9,00 €

9,00 €

18,00 €

15,50 €

25,00 €

10,50 €
6,50 €

T A B U A  V E G G I E
houmous de lupin, bolos de cacos (pain traditionnel de l’île 
de Madère), 3 samoussas de légumes, petite salade verte

A S S I E T T E  À  P A R T A G E R  ( O U  P A S ! )
3 petits beignets de morue, 3 petits chaussons crevettes,  
3 samoussas de légumes, 2 croquettes de cochon de lait, 
salade verte

R I L L E T T E S  D E  S A R D I N E S
rillettes de sardines et son pain traditionnel de l’île de Ma-
dère 

B O L O  D E  C A C O 
pain traditionnel de l’île de Madère

13,00 €

8,50 €

8,00 €

B O W L S / S A L A D E S
B O W L  A L M A
base salade verte, salade feijao, crudités, patates douces, 
mélange légumes de saison, 1 petit beignet de morue, 
1 petit chausson crevettes, herbes fraiches, houmous de 
lupin

B O W L  A L M A  V E G G I E
base salade verte, haricots princes ou pois-chiche, crudités, 
légumes de saison, patates douces, avocat, 1 samoussa de 
légumes au curry, herbes fraiches, houmous de lupin

B O W L  S A R D I N E
base salade verte, salade feijao, crudités, patates douces, 
mélange légumes de saison, sardines portugaises conserverie 
artisanale, herbes fraiches, houmous de lupin

F E I J Ã O  &  C O
haricots princes, oeuf, thon, oignon, persil
+ 3 petits beignets de morue (ou 3 chaussons aux crevettes)

U N  P L A T  D E  M O R U E `
chaque semaine une nouvelle recette

E N T R E E  D U  M O M E N T  +  P L A T  D U  J O U R
O U
P L A T  D U  J O U R  +  D E S S E R T  D U  M O M E N T

F O R M U L E  A L M A
entrée du moment + plat du jour + dessert du moment

B U R G E R  M O R U E
+  P O M M E S  D E  T E R R E  A U  P A P R I K A
pain portugais, galettes de morue, oignons caramélisés, 
sauce ALMA, avocat, salade

C H O R I Z O  P O R T U G A I S
+  P O M M E S  D E  T E R R E  A U  P A P R I K A

P L A T S / F O R M U L E S
P O L V O  A  L A G A R E I R O
poulpe à l'huile d'olive, ail et patates douces 

T O S T A  V I L A C H A +  P D T  A U  P A P R I K A  + 
S A L A D E 
pain Ile de Madère, jambon de pays, fromage de brebis, 
tomates cerises

T O S T A  A B A C A T E  +  P D T  A U  P A P R I K A  + 
S A L A D E
pain Ile de Madère, avocat, huile d'olive, fleur de sel

M A N E L  +  P D T  A U  P A P R I K A
pain brioché, jambon blanc, fromage, bacon

14,90 €

24,90 €

16,90 €

14,90 €

18,90 €

14,90 €

19,90 €

D E S S E R T S
F R O M A G E  P O R T U G A I S
tranche de fromage, marmelade de coin  et pain traditionnel 
de l’île de Madère

P A S T E L  D E  N A T A
nature, pommes-cannelle, coeur chocolat

Q U E I J A D A
tartelette aux amandes ou orange

S A L A M E  C H O C O L A T
fondant chocolat avec brisures de petits beurres portugais

2,00 €

4,00 €

4,00 €

5,00 €6,00 €

5,00 €

D E S S E R T  D U  M O M E N T
selon l’inspiration

C A F É  G O U R M A N D
un expresso et ses mignardises sucrées
>> + 2€ pour le thé gourmand

C A F É  C H E R I N H O
un expresso et spray d’eau de vie

D I G E S T I F  P O R T U G A I S
Ginginha, Amande amère ou Brandy

9,00 €

1,60 €

15,90 €

15,90 €

15,90 €

16,90 €

6,00 €


